
#INCONTRIDIGUSTO 5 SERATE  DEGUSTAZIONE
CON IL RADICCHIO ROSSO DI TREVISO
E L’ACETO BALSAMICO DI MODENA.

I RISTORATORI DI TREVISO  OSPITI
DEGLI CHEF DI MODENA A TAVOLA.

IN COLLABORAZIONE CON LE CANTINE:



MERCOLEDÌ22FEBBRAIO
STALLO DEL POMODORO ospita DA GERRY
Tel. 059.214664

MERCOLEDÌ1MARZO
IL LUPPOLO E L’UVA ospita PODERE DEI CONTI
Tel. 059.8638009

GIOVEDÌ9MARZO
OSTERIA EMILIA ospita AL MIGO’
Tel. 059.801101

MERCOLEDÌ15MARZO
OSTERIA DELLA CAVAZZONA
ospita LOCANDA CAPPELLO
Tel. 059.932504

GIOVEDÌ23MARZO
ANTICA MOKA ospita ALLA PASINA
Tel. 059.284008

Modena a Tavola in collaborazione
con i Ristoranti del Radicchio e il

Consorzio Aceto Balsamico di Modena. 

Cinque cene preparate a quattro mani
per sposare sulla tavola e offrire
al vostro palato, l’incontro del
Radicchio Rosso di Treviso e

l’Aceto Balsamico di Modena.

#INCONTRIDIGUSTO

www.consorziomodenaatavola.it


